REGULAMIN KONKURSU
Konkursu ofert nanajem lokalu w celu prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej w nieruchomosci
Wydziatu Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przyul.
Narbutta 85

§1

Postanowienia ogodlne

Organizator Konkursu — Wydzial Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej, ul. Narbutta 85, 02-524
Warszawa.

Do Konkursu ofert nie stosuje si¢ przepisow ustawy Prawo zamdwien publicznych.
Ilekro¢ mowa jest o:
a) Konkursie — nalezy przez to rozumie¢ Konkurs ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnoéci

gastronomicznej w nieruchomosci Wydzialu Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej
usytuowanej w Warszawie przy ul. Narbutta 85,

b) Regulaminiec — nalezy przez to rozumieé¢ Regulamin konkursu ofert na najem lokalu w celu
prowadzenia dzialalno$ci gastronomicznej w nieruchomosci Wydzialu Inzynierii Produkcji
Politechniki Warszawskiej usytuowanej w Warszawie przy ul. Narbutta 85.

¢) Wynajmujgcym — nalezy przez to rozumie¢ WIP PW,

d) Najemcy — nalezy przez to rozumie¢ podmiot, ktérego oferta zostala wybrana za najkorzystniejsza
i z ktorym zostanie podpisana Umowa na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej w budynku WIP PW,

) Oferencie — nalezy przez to rozumie¢ podmiot, ktory ztozyt Oferte w Konkursie.

§2
Przedmiot Konkursu

Przedmiotem Konkursu jest najem lokalu w celu prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej - bufetu.

Celem Konkursu jest wyltonienie podmiotu, z ktérym =zostanie zawarta Umowa najmu lokalu
wymienionego w § 2 ust. 3 i 4 z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalno$ci gastronomiczne;j.

Lokal, o ktorym mowa w ust. 1, znajduje si¢ na parterze budynku bedacego w trwalym zarzadzie
Wydziatu Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej, usytuowanym w Warszawie przy ul.
Narbutta 85.

Lokal, o tacznej powierzchni 130,00 m2, sktada si¢ z pomieszczenia na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej (Sala konsumpcyjna) oraz zaplecza kuchenno-socjalnego.

Zawarcie Umowy najmu lokalu wymienionego w § 2 ust. 3 i 4 jest przewidziane na okres 3 lat z
miesigcznym okresem wypowiedzenia na skutek przyczyn wskazanych w § 8 Umowy najmu.

Klientami bufetu beda pracownicy WIP PW i inne osoby korzystajace z budynku (gléwnie studenci, osoby
korzystajace z infrastruktury badawczo-naukowej budynku oraz  podmioty funkcjonujace w
budynku WIP PW oraz zaproszeni goscie).

W budynku pracuje okoto 360 0s6b, natomiast rotacyjnie z budynku korzysta okoto 1000 os6b dziennie.
Ponadto w WIP PW organizowane sg réznego rodzaju wydarzenia.

Sala konsumpcyjna i kuchnia s3 wyposazone w gniazda sitowe, po jednym w kazdym pomieszczeniu.
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Sprzet gastronomiczny i AGD, stoliki i1 krzesta w Sali konsumpcyjnej oraz inne wyposazenie niezb¢dne do
prowadzenia bufetu (m.in. talerze, sztu¢ce, serwisy kawowe szklanki, serwetki i inne.) zapewnia Najemca we
wlasnym zakresie.

Najemca jest zobowigzany do wyposazenia lokalu w niezbedny sprzet do prowadzenia objetej Umowa

dziatalno$ci na wlasny koszt, zgodnie z wymogami sanitarnymi i technologicznymi.

Najemca zobowiazany bedzie prowadzi¢ dziatalno$¢ w dniach pracy WIP PW, tj. od poniedziatku do

piatku, w godzinach (minimum) 8:30-16:30 (przy czym obiady bg¢da dostepne w sprzedazy w

godzinach (minimum) 12:00-14:00) oraz, w przypadku wystapienia takiej koniecznosci, w weekendy

(terminy i godziny beda zgtaszane Najemcy z co najmniej 2tygodniowym wyprzedzeniem).

Prowadzona przez Najemce dziatalnos¢ polegaé bedzie w szczegdlnosci na:

a) sprzedazy obiadoéw przygotowanych w siedzibie Najemcy lub innym odpowiednio przystosowanym
do tego pomieszczeniu i dostarczanych do bufetu przy ul. Narbutta 85, z mozliwoscia samodzielnego
komponowania zestawu przez klienta tj.:

- Zup,

- dan migsnych,

- dan jarskich,

- danrybnych,

- dodatkow typu: ziemniaki, kasze, ryz, makarony, itp.,

- dodatkow typu: suréwka, jarzyny gotowane, itp.,

z mozliwo$cig konsumpcji na miejscu lub na wynos w pojemnikach jednorazowych.

b) prowadzeniu bufetu szybkiej obstugi, obejmujacego co najmnie;j:

- sprzedaz kanapek $wiezych,

- sprzedaz wyrobow garmazeryjnych,

- sprzedaz satatek,

- sprzedaz goracych napojow (herbata, kawa z ekspresu),

- sprzedaz wyroboéw cukierniczych i stodyczy,

- sprzedaz napojow (wody mineralnej gazowanej, niegazowanej; sokow owocowych, warzywnych,
mieszanych — rozne smaki).

c¢) Najemca ma prawo do sprzedazy takze innych nie wymienionych w niniejszym Regulaminie
positkéw oraz produktow spozywczych, z wylaczeniem napojow alkoholowych i wyrobow tytoniowych,

d) Najemca udostepni w Sali konsumpcyjnej co najmniej 3 tytuly prasowe (prasy codziennej) do uzytku
klientow,

e) Najemca opracuje i opublikuje w bufecie dzienny jadlospis oraz przesle go do os6b wskazanych przez
Wynajmujacego.

Najemca zobowigzuje si¢ utrzymac¢ ceny dan w pierwszym roku obowiazywania Umowy na poziomie

cen przedstawionych w Zatacznikach do Formularza ofertowego.

Najemca zobowigzuje si¢ do stalego utrzymania urozmaiconego asortymentu potraw 1 positkow

i podawania ich na estetycznej zastawie, ktorg dostarczy we wilasnym zakresie.

Najemca bedzie utrzymywat lokal w nalezytym stanie technicznym, technologicznym i sanitarnym,

bedzie dbal nalezycie o wutrzymanie czysto$ci, a takze przestrzegal zasad bezpieczenstwa

przeciwpozarowego i sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialnos¢ z tego tytutu.

Lokal jest wyposazony w niezbedny sprzet ppoz.

§3
Warunki udzialu w Konkursie

Oferty w Konkursie mogg sktada¢ podmioty:

a) posiadajace, co najmniej 3-letnie do$wiadczenie w prowadzeniu dziatalno$ci gastronomicznej oraz
wykaza, ze w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania Ofert w niniejszym Konkursie
realizowaly z nalezyta starannoscia co najmniej 1 (jedng) usluge polegajaca na prowadzeniu
bufetu/bistro/stotdéwki przez okres minimum 1 (jednego) roku,

b) niezalegajace z optacaniem podatkow, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub spoteczne,
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¢) w stosunku, co do ktorych nie prowadzi si¢ postepowania upadloSciowego, nie ogloszono ich
upadlosci ani nie sg w likwidacji,

d) posiadajace uprawnienia do wykonywania okre$lonej dziatalnos$ci lub czynno$ci, jezeli ustawy naktadaja
obowigzek posiadania takich uprawnien,

e) znajdujace si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej realizacj¢ zadania.

Wynajmujacy zada ztozenia nastepujacych dokumentdw:

a) oryginatu wypekionego i podpisanego Oswiadczenia (Zalacznik nr 1 do Regulaminu),

b) oryginatlu wypetnionego i podpisanego Formularza ofertowego (Zatgcznik nr 2 do Regulaminu) wraz
z Zalacznikami,

¢) opis prowadzonej dotychczas dziatalno$ci gastronomicznej wraz z dokumentami potwierdzajgcymi,
ze $wiadczona ustluga byla realizowana z nalezyta staranno$cia,

d) aktualnego — wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigcy przed terminem skladania Ofert - odpisu
z wlasciwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,

e) aktualnego — wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce przed terminem skladania Ofert -
zaswiadczenia wlasciwego Naczelnika Urzedu Skarbowego oraz wilasciwego oddziatu Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spolecznego potwierdzajacych
odpowiednio, ze Oferent nie zalega z optacaniem podatkow, optat oraz sktadek na ubezpieczenie
zdrowotne lub spoteczne,

f) decyzji o nadaniu nr REGON, NIP,

g) oryginalu lub kopii potwierdzonej notarialnie pelnomocnictwa udzielonego w formie pisemne;j
w przypadku umocowania pelnomocnika do reprezentowania Oferenta w niniejszym Konkursie
i zawarcia Umowy.

Dokumenty wymienione powyzej pod pozycja c¢), d), e) i f) moga by¢ przedtozone w formie oryginatu lub

kserokopii potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginalem przez Oferenta. Forma pozostalych wymienionych

powyzej dokumentdéw zostata okreslona bezposrednio w ich opisach.

Oferta musi by¢ podpisana; za podpisanie uznaje si¢ wlasnoreczny podpis ztozony (w sposéb

umozliwiajacy identyfikacje osoby) przez Oferenta lub opatrzenie bezpiecznym podpisem

elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego kwalifikowanego certyfikatu.

Oferta musi zosta¢ podpisana przez osobg upowazniong do reprezentowania Oferenta (Za osoby uprawnione

do reprezentowania Oferenta uznaje si¢ osoby upowaznione do reprezentowania Oferenta, wskazane we

wlasciwym rejestrze lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalno$ci gospodarczej badz w stosownym

pelnomocnictwie).

Oferent zobowigzany jest do dokonania wizji lokalu.

Wizja lokalna odbywa¢ si¢ bedzie w dniach 01.08.2019 r. w godz. 10:00 — 14:00 do 08.08.2019 r. w godz.

10:00 — 14:00. Udzial w wizji lokalnej nalezy zglosi¢ podajac swoje dane na adres e-mail

zamowieniat@wip.pw.edu.pl.

Osobg uprawniong do udzielania informacji dotyczacych Konkursu z ramienia Zamawiajacego jest:
p. Marek Materkowski, specjalista ds. administracyjnych, tel. 605105515.

Oferty wraz zwymaganymi dokumentami nalezy sktada¢ w zamknigtej kopercie do dnia 14.08.2019 r.
do godz. 11:00 w siedzibie Wydzialu Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej, ul. Narbutta 85,
02-524 Warszawa, Biuro Dziekana pok. 114. (1 pierto)

Koperta powinna zawiera¢ nazwe i doktadny adres Oferenta, telefon kontaktowy oraz dopisek: ,,Oferta
konkursowa na najem lokalu przeznaczonego na prowadzenie bufetu”.

Termin zwigzania Oferta wynosi 60 dni od uptywu terminu sktadania Ofert.

Wszelkie koszty zwiagzane z przygotowaniem i sporzadzeniem oferty ponosi Oferent.

§4
Zasady Konkursu

Konkurs uznaje si¢ za wazny, jezeli wplynie co najmniej jedna Oferta.
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Ztozone Oferty weryfikuje i ocenia Komisja konkursowa powotana w tym celu przez Dziekana WIP PW.
3. Komisja konkursowa:

a) przyjmuje Oferty,

b) otwiera Oferty,

¢) przyjmuje dodatkowe o$wiadczenia i wyjasnienia Oferentow,

d) dokonuje analizy Ofert,

e) odrzuca Ofertg, jezeli Oferta nie spetnia wymogow formalnych, z zastrzezeniem pkt f),

f) wzywa Oferentdow do ztozenia stosownych uzupetnien lub wyjadnien, dotyczacych o§wiadczen lub
dokumentow, o ktérych mowa w §3 ust. 2 pkt a) i ¢) - g) Regulaminu, z zastrzezeniem § 4 pkt. 5.

g) sporzadza protokot z wyboru Oferty wraz z uzasadnieniem, ktory przedktada Dziekanowi WIP PW do
zatwierdzenia.
Otwarcie Ofert jest jawne i odbedzie si¢ w dniu 14.08.2019 r., o godz. 11:30, w sali 126 (I pietro ).

5. Brak wypelionego Formularza ofertowego i/lub ktéregokolwiek Zatacznika do Formularza ofertowego
spowoduje bezwzgledne odrzucenie Oferty.

§5
Kryteria oceny Ofert

1. Komisja konkursowa dokonujac oceny Ofert stosowac bedzie nastgpujacekryteria:

Nazwa kryterium Waga
Kwota miesigcznego czynszu za najem pomieszczen (C) 30%
Urozmaicenie menu (UM) 20%
Srednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego (ZO) 30%
Dos$wiadczenie Oferenta w $wiadczeniu ustug 10%
cateringowych (D) ?
Koncepcja aranzacji miejsca konsumpcji (KA) 10%

2. Ocena Ofert w poszczegolnych kryteriach bedzie si¢ odbywata w nastgpujacy sposob:

[. Kwota miesigcznego czynszu za najem pomieszczen (C)— kwota bez podatku VAT —
maksymalnie 30 pkt — wedlug nastepujacego wzoru:

Kwota czynszu w Ofercie badanej
C= x 100 x 30%
Najwyzsza oferowana kwota czynszu

Minimalna stawka czynszu najmu wynosi — 2 300,00 zt + 23% VAT za 1 miesigc najmu (przy
czym stawka ta nie obejmuje oplaty zwigzane z uzytkowaniem lokalu, tj. optaty za energic
elektryczna, wode i Scieki oraz pozostate media rozliczane sa na podstawie odczytow licznikowych,
natomiast gbejmuje koszt wywozu odpadow komunalnych oraz dezynsekcji i deratyzacji podateku
od. Najenca ponosi réwniez koszt podatku od nieruchomosci.

UWAGA:
- Wyniki w kryterium zostang zaokraglone do dwdch miejsc po przecinku.
- Przyjmuje sig, ze 1% = 1 pkt i tak zostanie przeliczona liczba punktow w kryterium.

- Proponowana kwota miesi¢gcznego czynszu musi by¢ okreslona z doktadno$ciag do dwoch miejsc
po przecinku.
II. Urozmaicenie menu (UM) - maksymalnie 20 pkt — w kryterium bedzie oceniana ré6znorodno$¢
dan zaproponowanych przez Oferenta w Ofercie, ktore bgda serwowane w lokalu w okresie
najmu.

Warunkiem przyznania punktéw w kryterium, jest zlozenie wypelnionego Zatacznika nr 1 do
Formularza ofertowego.
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Ocena bedzie dokonana w nastgpujacy sposob:

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej dokona indywidualnej oceny ztozonego przez Oferenta
Zatacznika nr 1 do Formularza ofertowego — Urozmaicenie menu, przyznajac kazdej z grup dan,
tj. zupy, dania migsne, dania jarskie, dania rybne, od 0 do 5 pkt,

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej moze przyzna¢ w sumie maksymalnie 20 pkt,

- punkty przyznane przez poszczegdlnych czltonkéw Komisji konkursowej zostang zsumowane,
a nastgpnie podzielone przez liczbg cztonkéw Komisjikonkursowej (Srednia arytmetyczna).

Srednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego (ZO) - maksymalnie 30 pkt — wedlug
nastgpujacego wzoru:

Najnizsza $rednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego

ZO = - x 100 x 30%
Srednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego w Ofercie badanej

Warunkiem przyznania punktéw w kryterium, jest zlozenie wypelnionego Zatacznika nr 2 do
Formularza ofertowego.

Przed przystapieniem do oceny wg powyzszego wzoru, Komisja konkursowa, na podstawie danych
zawartych w Zalaczniku nr 2 do Formularza ofertowego — Zestawienie cen zestawow obiadowych,
wyliczy $rednig (arytmetyczng) cen¢ zestawu obiadowego w kazdej ztozonej Ofercie.

UWAGA:

- Wyniki w kryterium zostang zaokragglone do dwéch miejsc po przecinku.
- Przyjmuje sig, ze 1% = 1 pkt i tak zostanie przeliczona liczba punktow w kryterium.

-  Wszystkie ceny zestawdéw obiadowych muszg by¢ okreslone z doktadnoscig do dwdch miejsc po
przecinku.

IV. Doswiadczenie Oferenta w §wiadczeniu ustug cateringowych (D) — maksymalnie 10 pkt —

w kryterium bedzie oceniane doswiadczenie Oferenta w $wiadczeniu ustug polegajacych na
obstudze cateringowej wydarzen (np. konferencji, bankietéw, szkolen, przyjeé, itp.)
zorganizowanych dla grupy minimum 150 oso6b kazde, ktore obejmowaly co najmniej serwis
kawowy wraz z galanterig cukiernicza oraz przekaski typu finger foods - 1 pkt za kazda
prawidlowo potwierdzong ustuge.

Warunkiem przyznania punktéw, jest ztozenie tabeli "Wykaz doswiadczenia”, sporzadzonej wg
wzoru stanowigcego Zalacznik nr 3 do Formularza ofertowego wraz z dokumentami
potwierdzajacymi nalezyte wykonanie wykazanych ustlug.

Komisja konkursowa przyzna punkty na podstawie zalaczonych do Oferty referencji/opinii
potwierdzajacych nalezyte wykonanie §wiadczonych ustug cateringowych, przy czym dokumenty
poswiadczajgce stalg wspodlprace w zakresie obstugi cateringowej nie beda uznawane za
potwierdzajace nalezyte wykonanie pojedynczych ustug.

Koncepcja aranzacji miejsca konsumpcji (KA) — maksymalnie 10 pkt — w kryterium bedzie
oceniana przedstawiona przez Oferenta koncepcja aranzacji miejsca konsumpcji,
w nastepujacych aspektach:

- wrazenia estetyczne,

- funkcjonalnos¢.

Warunkiem przyznania punktow w kryterium, jest ztozenie opisu aranzacji miejsca konsumpcji wraz
z co najmniej 3 (trzema) kolorowymi rysunkami przedstawiajacymi propozycje aranzacji.
Ocena bedzie dokonana w nastgpujacy sposob:

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej dokona indywidualnej oceny ztozonego przez Oferenta
opisu, przyznajac w kazdym z ww. aspektoéw, od 0 do 5 pkt,

- kazdy z cztonkéw Komisji konkursowej moze przyzna¢ w sumie maksymalnie 10 pkt,

- punkty przyznane przez poszczegdlnych cztonké6w Komisji konkursowej zostang zsumowane,
a nastepnie podzielone przez liczbe cztonkéw Komisjikonkursowej (Srednia arytmetyczna).
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3. Ocena koncowa Ofert zostanie obliczona jako suma punktéw uzyskanych w  poszczegdlnych
kryteriach oceny Ofert wg ponizszego wzoru:

> = C+tUM+Z0O+D+KA

4. Zanajkorzystniejsza zostanie uznana Oferta, ktéra uzyska najwiekszg liczbg punktéw z koncowej oceny
Ofert.

5. W razie uzyskania przez dwie lub wigcej Ofert takie] samej liczby punktéw Wynajmujacy wezwie
oferentow do ztozenia Ofert dodatkowych.

6. Oferty ztozone po terminie okreslonym w § 3 ust. 8 zostang zwrdcone bez ich otwierania.

§6

Umowa najmu

l.  Przekazanie lokalu wybranemu Oferentowi - Najemcy nastapi w terminie do 5 dni roboczych od dnia
podpisania Umowy. Najemca zobowigzany bgdzie do rozpoczecia dziatalnosci w terminie do 14 dni od
daty przekazania lokalu.

2. Najemca zobowigzany jest, przed podpisaniem Umowy, do wniesienia kaucji w wysokosci
l-miesigcznego czynszu wraz z podatkiem VAT, tytutem zabezpieczenia ewentualnych roszczen
Wynajmujacego wobec Najemcy zwigzanych z uzytkowaniem przedmiotu najmu.

3. Kaucja zostanie wniesiona w formie pieni¢znej na rachunek bankowy Wynajmujgcego. Numer konta
zostanie przekazany Najemcy niezwtocznie po ogtoszeniu wynikéw Konkursu.

4. Zwrot kaucji nastapi w terminie do 30 dni od daty podpisania protokotu zdawczo-odbiorczego
potwierdzajgcego przekazanie (zwrot) lokalu Wynajmujgcemu przez Najemceg.

Wptacona przez Najemce kaucja nie bedzie podlegata oprocentowaniu i waloryzacji.

6. Szczegblowe zasady najmu lokalu regulowaé bedzie Umowa najmu zawarta pomigdzy WIP PW
a Najemcg.

7. Istotne Postanowienia Umowy okreslajace szczegdétowe warunki, na ktorych Wynajmujacy zawrze
Umowe z Najemca, stanowig Zatgcznik nr 3 do Regulaminu.

8 W przypadku powstania pqQ stronie Oferenta, ktérego Oferta zostata wybrana, okolicznosci losowych,
niemozliwych do przewidzenia w chwili ogloszenia wynikéw Konkursu, uniemozliwiajacych podpisanie
Umowy, uprawnienie do zawarcia Umowy zdobywa Oferent, ktorego Oferta uzyskata druga w kolejnosci
najwigksza liczbe punktéw z koricowej oceny Ofert.

§7
Postanowienia koncowe
WIP PW przystuguje prawo dokonania wyboru Oferty wg kryteridéw okreslonych w § 5, jak réwniez uznania, ze
Konkurs nie dat oczekiwanego rezultatu oraz uniewaznienia Konkursu w kazdym czasie bez podania przyczyny.

Warszawa, dnia 31.07.2019 r.
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Zalacznik nr 1 do Regulaminu

Os$wiadczenie Oferenta
o spetnianiu warunkoéw udzialu w Konkursie

Sktadajac Oferte¢ w Konkursie ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dzialalnos$ci gastronomicznej
w nieruchomo$ci Wydzialu Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej usytuowanej w
Warszawie przy ul. Narbutta 85.

Oswiadczamy, ze spelniamy warunki okreslone w § 3 ust. 1 Regulaminu, tj.:

1) posiadamy, co najmniej 3-letnie do$§wiadczenie w prowadzeniu dziatalnoSci gastronomicznej oraz
w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania Ofert w niniejszym  Konkursie
realizowaliSmy z nalezyta staranno$cig co najmniej 1 (jedng) ustuge polegajaca na prowadzeniu
bufetu/bistro/stotowki przez okres minimum 1 (jednego) roku,

2) nie zalegamy z optacaniem podatkéw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lubspoteczne,

3) nie prowadzi si¢ w stosunku do nas post¢powania upadtosciowego, nie ogtoszono naszej upadtosci
ani nie jesteSmy w likwidacji,

4) posiadamy uprawnienia do wykonywania okreslonej w Konkursie dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadaja obowigzek posiadania takich uprawnien,

5) znajdujemy si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej realizacje zadania.

, dnia 2019 roku

(pieczed i podpis Oferenta)
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Zalacznik nr 2 do Regulaminu

FORMULARZ OFERTOWY

(nazwa i adres Zamawiajacego)

W odpowiedzi na ogloszenie o Konkursie ofert na najem lokalu w celu prowadzenia dzialalnos$ci
gastronomicznej w nieruchomos$ci Wydzialu Inzynierii Produkcji Politechniki Warszawskiej
usytuowanej w Warszawie przy ul. Narbutta 85.

my nizej podpisani:

(nazwa (firma) i doktadny adres Oferenta)

1. SKEADAMY OFERTE na wykonanie przedmiotu zamowienia zgodnie zRegulaminem.
2. OSWIADCZAMY, ze zapoznaliémy si¢ z Regulaminem i uznajemy si¢ za zwigzanych okreslonymi w nim

postanowieniami i zasadami post¢gpowania.

3. OFERUJEMY stawke czynszu miesiecznego w kwocie netto .................. zt. (stownie zlotych:

powickszong o podatek VAT (23%) w wysoKOSCI .................. zt., co w wyniku daje kwote brutto
............... Zh (Stownie ZEOtYCh ... ..o e s

4. OSWIADCZAMY, ze dokonaliémy ogledzin lokalu i zapoznalismy sie z jego stanem technicznym
i w przypadku wyboru naszej Oferty i zawarcia z nami Umowy, nie bedziemy zglasza¢ w trakcie jej
obowigzywania, roszczen wobec Wynajmujacego z tytutu naktadow poniesionych na zagospodarowanie
i modernizacj¢ lokalu, w celu rozpoczecia w nim dziatalnosci.

5. OSWIADCZAMY, ze w przypadku wyboru naszej Oferty, przed rozpoczeciem najmu uzyskamy wszelkie
wymagane przepisami prawa zezwolenia i koncesje na prowadzenie dziatalnosci w wynajmowanym lokalu.

6. ZOBOWIAZUJEMY SIE, w przypadku wyboru naszej Oferty, do wplacenia kaucji gwarancyjnej w
wysokos$ci 1-miesigcznego czynszu wraz z podatkiem VAT, przed podpisaniem Umowy.

7. UWAZAMY SIE za zwigzanych niniejsza Ofertg przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunkéw
Zamowienia, tj. przez okres 60 dni od uplywu terminu sktadania Ofert.

8. OSWIADCZAMY, ze zapoznalismy si¢ z Istotnymi Postanowieniami Umowy, stanowigcymi Zalacznik nr 3
do Regulaminu i zobowigzujemy si¢, w przypadku wyboru naszej Oferty, do zawarcia Umowy zgodnej
z niniejsza Oferta, na warunkach okreslonych w Regulaminie, w miejscu i terminie wyznaczonym przez
Zamawiajacego.

9. WSZELKA KORESPONDENCIJE w sprawie niniejszego postepowania nalezy kierowaé¢ do:
TMiC 1 NAZWISKO: ©.uitit et e
NAZWA:
AdIeS:
Telefon/Fax: oo

Adres e-mail: ...
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10.0SWIADCZAMY, ze wszystkie dane zawarte w niniejszym Formularzu ofertowym, jak i we wszystkich
Zalacznikach, odpowiadajg rzeczywistosci i sg zgodne z prawda.

11.OFERTE niniejsza skladamy na ......... kolejno ponumerowanych stronach, oraz dotagczamy do niej
nastgpujace oswiadczenia i dokumenty:

a)
b)

©)

d)

oryginal wypetnionego i podpisanego O$wiadczenia (Zatacznik nr 1 do Regulaminu),

opis prowadzonej dotychczas dzialalno$ci gastronomicznej wraz z dokumentami potwierdzajacymi,
ze $wiadczona ustuga byta realizowana z nalezyta starannoscia,

aktualny — wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed terminem skladania Ofert - odpis
z wlasciwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalno$ci gospodarczej,

aktualne — wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce przed terminem skladania Ofert -
zaswiadczenie wlasciwego Naczelnika Urzedu Skarbowego oraz wtasciwego oddziatu Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajace
odpowiednio, ze Oferent nie zalega z optacaniem podatkow, optat oraz sktadek na ubezpieczenie
zdrowotne lub spoteczne,

decyzje o nadaniu nr REGON, NIP,

oryginal lub kopi¢ potwierdzona notarialnie pelnomocnictwa udzielonego w formie pisemnej
w przypadku umocowania pelnomocnika do reprezentowania Oferenta w niniejszym Konkursie
i zawarcia Umowy.

dnia 2019 roku

(pieczec 1 podpis Oferenta)
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Zalacznik nr 1 do Formularza ofertowego

UROZMAICENIE MENU

UWAGA!

- Wszystkie ceny nalezy zaokragli¢ do pelnych dziesiatek groszy
- Przy daniach nalezy poda¢ ich gramature

Zupy

Danienr 1: ..ot , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nr 2: ... , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nr3: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienr4: .....ooooiiiiii , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienr 5: ..o , gramatura ......... ml/g

Dania migsne

Danie nr 1: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nr2: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nr3: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nrd: ... , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienr 5: ..o , gramatura ......... ml/g

Dania jarskie

Danienr 1: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nr2: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienr3: ... , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienrd: ... , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k
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Danienr 5: ..o , gramatura......... ml/g

Dania rybne

Danienr 1: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. zk

Danie nr2: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienr3: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danienr4: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

Danie nr 5: ..o , gramatura ......... ml/g
cena brutto .............. 7k

cena brutto ..............
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Zatacznik nr 2 do Formularza ofertowego

ZESTAWIENIE CEN ZESTAWOW DAN OBIADOWYCH
Zestaw 1

a) Zupa pomidorowa z makaronem (330 ml)

b) Kotlet schabowy (150 g), ziemniaki gotowane (100 g), suréwka (100g)

zestaw I: cena brutto

Zestaw 11
a) Zurek z jajkiem (330 ml)
b) Gulasz wieprzowy (150 g), kasza gryczana (100 g), suréwka (100g)

zestaw II: cena brutto

Zestaw 111

a) Zupa pieczarkowa (330 ml)
b) Makaron z warzywami grillowanymi z feta ( 300g)

zestaw I11: Cena DIULtO . ...uuuueuee ettt ettt et e et ieeeeeeeeennn zt

Zestaw IV

a) Barszcz czerwony (330 ml)

b) Pierogi z migsem i z okrasa (10 szt.)

zestaw I'V: cena brutto

dnia 2019 roku

(pieczec 1 podpis Oferenta)
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Zalacznik nr 3 do Formularza ofertowego
WYKAZ DOSWIADCZENIA

potwierdzajacy doswiadczenie Oferenta w $wiadczeniu ustug polegajacych na obshudze cateringowej
wydarzen (np. konferencji, bankietow, szkolen, przyje¢, itp.) zorganizowanych dla grupy minimum 150 oséb
kazde, ktore obejmowaty co najmniej serwis kawowy wraz z galanterig cukiernicza oraz przekaski typu finger
foods - 1 pkt za kazda prawidtowo potwierdzong ushuge.

Nazwa Odbiorcy ustugi Zakres wykonanej ustugi Termin realizacji

1 2 3

Rodzaj imprezy:
Tlos¢ uczestniczacych 0sob:

Menu*:

Rodzaj imprezy:
Tlos¢ uczestniczacych 0sob:

Menu*:

* W opisie menu wystarczajace bedzie podanie ogoélnych informacji dotyczacych jego sktadu, tj. podanie po
kilka nazw pozycji zaserwowanych jako przekaski, napoje, dodatki, itp.

UWAGA:
- Kazda ustuga powinna by¢ wykazana w oddzielnym wierszu tabeli.
- Do powyzszej tabeli Oferent powinien dodac tyle wierszy, ile ustug wykazuje.

dnia_ 2019 roku

(pieczec 1 podpis Oferenta)
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Zalacznik nr 3 do Regulaminu

ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY

Wdniu.... ....oooooiiin r. w Warszawie pomiedzy:

Politechnikg Warszawskg- Wydzial Inzynierii Produkcji, REGON: 000001554, NIP: 5250005834, ul.
Narbutta 85, 02 - 524 Warszawa, zwang dalej ,, Wynajmujacym”, reprezentowang przez:

prof. dr hab. inz. Andrzeja Kolase

Dziekana Wydziatu Inzynierii Produkcji na podstawie pelnomocnictwa Rektora PW nr BR-P-329/2016 z dnia 1 wrzesnia
2016r

a

dla os6b prawnych:

........................................ z siedzibg W ..ooiiiiiiiiiin (-, ul
wpisang do rejestru przedsigbiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla ... ,
...... Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod nr KRS:
.................................... LREGON: ....ooooiiiiiiiiiiieeee, NIP: e, zwang  dalej

........................................ prowadzacym dziatalnos¢ gospodarcza pod firmag
........................................ z gldwnym miejscem wykonywania dziatalnoSci w.............coooeoeiiiiiinnnn. (Las
T T | 1 BN , wpisanym do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej
Rzeczypospolitej Polskiej, REGON: ................... , NIP: , zwanym dalej

”Najemcq”a
tacznie zwanymi dalej ,,Stronami”, lub kazdy z nich z osobna ,,Strong”,

w wyniku przeprowadzenia Konkursu, zostata zawarta Umowa o nastepujacej tresci:

§1

Wynajmujacy o$wiadcza, ze jest trwatym zarzadca budynku polozonego w Warszawie przy ul. Narbutta 85.

§2
1. Wynajmujacy oddaje Najemcy do uzywania nast¢pujgce pomieszczenia, o tacznej powierzchni 130,00
m2, znajdujace si¢ w budynku przy ul.Narbutta 85:
1) salg konsumpcyjng z przeznaczeniem na dziatalno$¢ gastronomiczna,
2) zaplecze kuchenno-socjalne, obejmujace kuchni¢ oraz pomieszczenia z przeznaczeniem na
toalete 1 szatni¢ dla pracownikow.
2. Stan i wyposazenie techniczne lokalu, bedacego przedmiotem najmu, w dniu podpisania niniejszej
Umowy jest znane Najemcy, ktory akceptuje je bez zastrzezen.
§3
1. Najemca zobowiazuje si¢ odpowiednio wyposazy¢ lokal oraz prowadzi¢ w nim dziatalno$¢ z zakresu
matej gastronomii, obejmujaca:
a) bufet szybkiej obslugi (minimum: $wieze kanapki, wyroby garmazeryjne, satatki, goragce i zimne
napoje, wyroby cukiernicze i stodycze),
b) obiady (minimum: dwa rodzaje zup, trzy dania obiadowe, dodatki typu ziemniaki, ryz makaron itp.,
surowki, jarzyny gotowane itp.,
z mozliwoscia konsumpcji na miejscu lub na wynos w pojemnikach jednorazowych, zgodnie ze zlozona
Ofertg w zakresie ilo$ci rodzajow i gramatury positkdéw.
2. Najemca zobowigzuje si¢ do stalego utrzymania urozmaiconego asortymentu potraw i positkow
i podawania ich na estetycznej zastawie.
3. Najemca zobowigzuje si¢ utrzymac¢ ceny dan w pierwszym roku obowigzywania Umowy na poziomie
cen przedstawionych w Ofercie (Zalacznik nr 3 do Umowy).
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10.

11.

Przygotowanie potraw odbywac¢ si¢ bedzie w siedzibie Najemcy Ilub innym odpowiednio
przystosowanym do tego pomieszczeniu i dostarczane bedzie przez Najemce do bufetu przy
ul. Narbutta 85.

Najemca bedzie prowadzil dziatalno$¢ na swoéj rachunek i ryzyko, osobiscie i/lub przez zatrudnionych
pracownikow.

Najemca os$wiadcza, iz spelnia wszystkie wymogi przewidziane przepisami o prowadzeniu okres§lonej
niniejsza Umowa dziatalnos$ci i ponosi za nig pelna odpowiedzialno$¢.

Najemca o$wiadcza, ze posiada aktualne ubezpieczenie odpowiedzialno$ci cywilnej w zwiazku z
prowadzong dziatalno$cig gospodarcza i zobowiazuje si¢, na zadanie Wynajmujacego, przedstawi¢ do
wgladu polis¢ ubezpieczeniows.

Najemca zobowigzany jest do przestrzegania Regulaminéw obowigzujacych na terenie budynku
Wynajmujacego. Regulaminy zostang przekazane Najemcy w dniu zawarcia Umowy.

§4
Najemca stwierdza, ze przedmiot najmu znajduje si¢ w stanie przydatnym do umoéwionego uzytku,
zobowiazuje si¢ na wilasny koszt dokonac aranzacji, zgodnie z koncepcja przedstawiona w Ofercie oraz
utrzymywac przedmiot najmu w stanie, jak po remoncie, przez czas obowigzywania niniejszej Umowy.
Wszelkie inne adaptacje i ulepszenia przedmiotu najmu dokonywane przez Najemce wymagaja uprzedniej
pisemnej zgody Wynajmujacego.
Najemca, wnoszac o wyrazenie zgody przez Wynajmujacego, na wykonanie adaptacji lub ulepszen
przedmiotu najmu jest zobowigzany do przedstawienia wszystkich projektow tych prac.
Najemca ponosi wszelkie koszty adaptacji pomieszczenia, wykonywanej na jego wniosek bez prawa do
rozliczenia naktadéw poniesionych na przedmiot najmu.
Najemca przy prowadzeniu swojej dziatalno$ci nie moze powodowac¢ zaktocen normalnego korzystania
z sgsiadujacych pomieszczen nie objetych przedmiotem niniejszej Umowy.
Najemca zobowigzuje si¢ przestrzegaé, w szczegdlnosci przepisOw porzadkowych, sanitarnych,
bezpieczenstwa i1 przeciwpozarowych oraz wskazan Wynajmujacego w tym zakresie. Najemca
odpowiada za stan bezpieczenstwa pozarowego w wynajmowanym lokalu.
Najemca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ materialng za szkody wyrzadzone osobom fizycznym
w miejscu i w zwigzku z prowadzong dziatalnoscig oraz za szkody w obiekcie (budynek i otoczenie) na
skutek swojej dziatalno$ci lub dziatalnos$ci osob trzecich bedacych kontrahentami lub go§¢mi Najemcy.
W przypadku nie uzgodnienia terminu lub nie usunigcia szkéd w obiekcie w terminie uzgodnionym przez
Strony, Wynajmujacy usunie szkody na koszt Najemcy. Najemca pokryje koszty usunigcia szkod przez
Wynajmujacego w terminie 14 dni od przedtozenia przez Wynajmujacego faktury za wykonane prace.
Najemca nie moze rozporzadzaé przedmiotem najmu, a w szczegolnosci nie moze odda¢ przedmiotu
najmu w czegsci lub w cato$ci w podnajem lub do bezptatnego uzywania osobie trzeciej bez uprzedniej
pisemnej zgody Wynajmujacego.
Najemca obowigzany jest kazdorazowo pisemnie zglasza¢ Wynajmujacemu pozostawanie osob Najemcy
W wynajmowanym pomieszczeniu po godzinach pracy i w dni wolne od pracy. Wykaz oséb upowaznionych
do wystawiania zgltoszen Najemca zlozy u Wynajmujacego.
Wywieszanie szyldow, znakow na zewnatrz budynku wymaga uprzedniej pisemnej zgody
Wynajmujacego.

§5
Najemca obowigzany jest do dokonywania drobnych napraw potaczonych ze zwyklym uzywaniem
przedmiotu najmu i ponoszenia zwigzanych z tym naktadow.
W zwiazku z ust. 1, w zakresie nie nalezacym do obowigzkéw Wynajmujacego, Najemc¢ obciaza
naprawa i konserwacja urzadzen znajdujacych si¢ w wynajmowanym pomieszczeniu, o ktorym mowa
w § 2 ust. 1.
Jezeli w czasie najmu okaze si¢ potrzebne wykonanie napraw wynajmowanych pomieszczen, do
ktorych zobowiazany jest Wynajmujacy, Najemca winien niezwlocznie telefonicznie, nastgpnie pisemnie
powiadomi¢ o tym Wynajmujacego pod rygorem odpowiedzialnosci za ewentualng szkodg¢ jaka powstata
W nastgpstwie opoznienia zawiadomienia.
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Najemca bedzie informowaé¢ Wynajmujacego niezwlocznie o awariach instalacji nalezacych do
Wynajmujgcego, pozarze oraz innych szkodach w przedmiocie najmu, a takze bedzie natychmiastowo
podejmowacé niezbedne dziatania celem uniknigcia dalszych szk6d w przedmiocie najmu.

§6
Czynsz miesigczny za wynajmowany lokal (Sala konsumpcyjna i zaplecze kuchenno-socjalne) ustala
si¢ na kwote .............ooiiiill. zt brutto (stownie ztotych: .............o ), W tym

podatek VAT w wysokos$ci 23% wg obowiazujacych przepisow.

Oplata, o ktérej mowa w ust. 1 zawiera:

a) Koszty zarzadu, utrzymania budynku w nalezytym stanie technicznym i estetycznym.

b) Biezace koszty eksploatacji przedmiotu Umowy, zwigzane =z powierzchnia uzytkowang przez
Najemce¢ w zakresie energii elektrycznej, wody, $ciekow dokonywana bedzie na podstawie bierzacego
zuzycia wynikajacego z zainstalowanych urzadzien pomiarowych.

Niezaleznie od oplaty, o ktorej mowa w ust. 1, Najemca bedzie ponosit koszty:

a) wywozu odpadéw komunalnych, na podstawie wystawianych przez Wynajmujacego dokumentéw
finansowych,

b) dezynsekcji i deratyzacji pomieszczen dwa razy w roku.

Czynsz miesigczny bedzie uiszczany z gory, w PLN, przelewem na rachunek bankowy wskazany
Najemcy przez Wynajmujacego na fakturze VAT, do 15 dnia kazdego miesiaca.

Za dzien zaplaty czynszu uwaza si¢ dzien uznania rachunku bankowego Wynajmujacego.

Najemca zobowiazuje si¢ do zaplaty naleznosci, o ktorych mowa w ust. 3 w ciagu 14 dni od daty otrzymania
faktury.

Faktury za najem pomieszczen oraz koszty, o ktorych mowa w ust. 3 lit. a), Wynajmujacy wystawia
zgodnie z obowigzujacymi przepisami ustawy o podatku od towardéw i ustug.

W przypadku opo6znienia z zaptatg naleznos$ci, Wynajmujacy ma prawo naliczy¢ Najemcy odsetki w
wysokosci ustawowej.

Wynajmujacy zastrzega sobie prawo zmiany stawki czynszu w przypadku istotnej zmiany wartosci
rynkowej oplat za wynajem pomieszczen. Najemca jest zobowigzany do podpisania aneksu do Umowy
w tym zakresie.

§7
Najemca o$wiadcza, ze wnidst kaucje¢ w wysoko$ci 1-miesigcznego czynszu wraz z podatkiem VAT,

tytutem zabezpieczenia ewentualnych roszczen Wynajmujacego zwigzanych z uzytkowaniem
przedmiotu najmu, na wskazany przez Wynajmujacego rachunek bankowy.

Zwrot kaucji nastagpi w terminie do 30 dni od daty podpisania protokotu zdawczo-odbiorczego
potwierdzajacego przekazanie (zwrot) lokalu Wynajmujacemu przez Najemce.

Whptacona przez Najemce kaucja nie bedzie podlegata oprocentowaniu i waloryzacji.

§8
Umowa najmu obowigzuje przez okres 3 lat od dnia podpisania Umowy przez ostatnig ze Stron.
Wynajmujacy moze wypowiedzie¢ Umoweg w formie pisemnej na 1 miesigc naprzod, ze skutkiem na
koniec miesigca kalendarzowego, w przypadku niewlasciwego $§wiadczenia ushug gastronomicznych
przez Najemce.

Przez ,,niewlasciwe §wiadczenie ustug gastronomicznych” rozumie si¢:
- brak minimalnej ilo$ci positkéw wskazanych w § 3 ust. 1 w codziennej ofercie Najemcy,
- brak estetycznej zastawy,

- stwierdzenia, w wyniku przeprowadzonej przez Wynajmujgcego kontroli, zaistnienia co najmniej
jednej z okoliczno$ci wymienionych w § 11 ust. 7,

- brak dostgpnosci peinego asortymentu (bufet szybkiej obstugi, obiady) w godzinach otwarcia
bufetu tj. minimum od 8:30 do 16:30 (obiady minimum od 12:00 do 14:00),
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4.  Wynajmujagcemu przystuguje prawo rozwigzania niniejszej Umowy ze skutkiem natychmiastowym

w przypadkach okreslonych w Kodeksie cywilnym, a takze jezeli Najemca:

a) bedzie pozostawal w zwloce z zaplata czynszu za dwa, niekoniecznie nastepujace po sobie
miesiace,

b) bedzie pozostawat w zwloce z zaptata optat dodatkowych za dwa, niekoniecznie nastgpujace po
sobie miesiace,

¢) bedzie wykorzystywal lokal w sposob sprzeczny z treScia § 3 ust. 1, lub bez uwzglednienia praw
i uzasadnionych interesow uzytkownikéw nieruchomosci,

d) bez pisemnej zgody Wynajmujacego zmieni rodzaj dziatalno$ci prowadzonej w lokalu badz odda go
osobom trzecim w posiadanie, stosownie do tresci § 4 ust. 9,

e) bez pisemnej zgody Wynajmujacego dokona prac opisanych w § 4 ust. 2 i ust. 11;

f) nie bedzie utrzymywat lokalu przez caly okres najmu, w stanie wynikajacym z tre$ci § 4 ust. 1, oraz
bedzie odmawial dokonania czynno$ci w terminach tam okre§lonych,

g) bedzie pozostawal w zwloce z zaptata Swiadczen wynikajacych z § 6 ust. 3 lit. a), za dwa miesigce
niekoniecznie nastgpujace po sobie

§9

1. Najemca po rozwiazaniu Umowy najmu zobowigzany jest najpézniej w ostatnim dniu waznosci Umowy
opusci¢ pomieszczenia i przekaza¢ je protokotem zdawczo-odbiorczym Wynajmujagcemu w stanie nie
pogorszonym ponad normalne zuzycie, po wykonaniu napraw i odmalowaniu pomieszczen na wlasny koszt.

2. Ulepszenia przymocowane na state przechodza na wlasnos¢ Wynajmujacego bezptatnie.

§10
Wszelkie zmiany Umowy, pod rygorem niewaznos$ci, wymagajg aneksu w formie pisemne;j.
§11

1.  Wynajmujacy oswiadcza, ze ubezpiecza budynek od wszystkich ryzyk, do wartosci ksiggowej na dzien
26 wrzesnia kazdego roku kalendarzowego. Wynajmujacy, zobowigzuje si¢, na zgdanie Najemcy,
udostepni¢ polise do wgladu.

2. W ramach Umowy, Wynajmujacy zobowiazany jest do:

a) dbania o prawidlowy stan instalacji technicznych w lokalu stanowigcym przedmiot najmu,

b) zapewnienia warunkéw dla dostawy energii elektrycznej i wody (zw i cw) do lokalu oraz centralnego
ogrzewania,

¢) umozliwienia dostepu do pomieszczen, bedacych przedmiotem najmu, niezbednych do prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej objetej zakresem Umowy, uprawnionym osobom ze strony Najemcy.

3. Strony Umowy uzgadniaja, ze jeden zestaw kluczy zapasowych do najmowanego lokalu (Sali
konsumpcyjnej i zaplecza), pozostanie w dyspozycji Wynajmujacego. Zestawienie kluczy zapasowych
zostanie dotgczone do protokotu zdawczo-odbiorczego. Klucze zostana zapieczetowane przez obie
Strony w kopercie i przechowywane przez Straz Akademicka PW.

4. Klucze beda uzyte przez Wynajmujacego lub straz pozarng lub policje tylko w sytuacji naglego
zagrozenia stanowi technicznemu budynku (awarie) oraz stanach zagrozenia zycia 1 bezpieczenstwa
mienia pozostatych uzytkownikow budynku. Wejscie pracownikow Wynajmujacego do najmowanych
pomieszczen jw. Podczas nieobecnosci przedstawicieli Najemcy nastgpi tylko w obecnosci funkcjonariuszy
policji, strazy miejskiej lub strazy pozarne;j.

5. W przypadku koniecznosci wymiany zamka w drzwiach (do ktéregokolwiek z pomieszczen) przez
Najemce, jeden egzemplarz klucza zapasowego Najemca zobowigzany jest przekaza¢ Wynajmujacemu
najpdézniej w nastgpnym dniu roboczym po dniu wymiany zamka.

6. Najemca zapewnia uprawnionym przedstawicielom Wynajmujacego nieograniczony dostep do
przedmiotu najmu.

7. Wynajmujagcy ma w kazdym czasie prawo wstgpu do przekazanych pomieszczen w celu
przeprowadzenia kontroli jakosci positkow oraz sprawdzenia czy zaistniaty nastepujace okoliczno$ci:

a) Najemca nie przestrzega Regulaminéw obowiazujacych na terenie budynku Wynajmujacego,

b) Najemca oddat lokal w podnajem lub do korzystania osobie trzeciej,
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¢) Najemca zmienit przeznaczenie lokalu,
d) Najemca nie dba o stan techniczny lokalu,

e) ceny zestawow obiadowych, ich rodzaj, jako$¢ i gramatura nie odpowiadaja ztozonej przez Najemce
Ofercie.

Wynajmujacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek zniszczenia i uszkodzenia urzadzen i mienia
stanowigcych wlasno$¢ Najemcy i nie jest zobligowany do zapewnienia pieczy nad tymi przedmiotami.

Dodatkowe ubezpieczenia, w tym ubezpieczenie wlasnego mienia, Najemca zawiera we wlasnym
zakresie.

§12
W sprawach nieuregulowanych niniejsza Umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego.

Ewentualne spory wynikle z realizacji niniejszej Umowy beda rozstrzygane przez sad powszechny
wlasciwy miejscowo dla siedziby Wynajmujacego.

§13
Umoweg sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze Stron.
Integralng cz¢$¢ Umowy stanowig nastgpujace Zatgczniki:
a) Zatacznik nr 1 — Protokot zdawczo-odbiorczy,
b) Zalacznik nr 2 — wyciag z Regulaminu Konkursu - § 2 Przedmiot Konkursu (str. 1-2),

c) Zatacznik nr 3 — Oferta Najemcy z dnia .......... (Formularz ofertowy wraz z Zatacznikami nr 1 i 2).

WYNAJMUJACY NAJEMCA
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Zatacznik nr 1 do Umowy

PROTOKOL ZDAWCZO-ODBIORCZY

Protokot sporzadzono w dniu ....................l. 2019 roku w sprawie przekazania - przejecia lokalu
znajdujacego si¢ w budynku przy ul. Narbutta 85 w Warszawie w obecnos$ci przedstawicieli:

Politechniki Warszawskiej — Wydziat Inzynierii Produkcji (Wynajmujacego)

................................................................................... (Najemcy)

Spisany protokét zdawczo-odbiorczy dotyczy przekazania lokalu znajdujacego si¢ na parterze budynku
usytuowanego w Warszawie przy ul. Rektorskiej 4, przeznaczonego na prowadzenie dziatalnosci
gospodarczej w formie bufetu.

Uwagi ogolne:

- Oswietlenie W lokalu........ooiiiiii
= UrzZadzenia .....o.oniii
- Stan 0goIny LoKalu........ooi s

Wraz z przekazywanym lokalem przekazuje si¢ wszystkie posiadane klucze do ww. lokalu. Protokot
sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze stron.

Uwagi:

Najemca Wynajmujacy
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